
WINES BY THE GLASS

HAPPY HOUR 2-5pm — half-off everything on this menu, dine-in and wine by the glass!

COCKTAILS

EVENTS

3oz / 6oz / bottle

bubbles

Pinot Noir-Zweigelt,  June's Rosé, Brut Rosé
traisental, austria, nv���������������������������������������������������� 9 / 17 / 56
Chardonnay-Pinot Noir, Bachellery, Cremant
burgundy, france, nv���������������������������������������������������� 7 / 14 / 48

white

Alvarinho, Mendes & Symington
vinho verde, portugal, 2024������������������������������������������ 7 / 13 / 44
Sauvignon Blanc, Antoine de la Farge
menetou-salon, loire valley, france, 2023������������������������ 8 / 16 / 56
Godello, Virgen del Galir 'Val do Galir'
valdeorras, spain 2022�������������������������������������������������� 8 / 16 / 56

rosé|orange

Montepulciano, Ciavolich
cerasuolo d'abruzzo, italy, 2024 ������������������������������������ 8 / 15 / 52
Grüner Veltliner, Volker Wein 'Orange Vibes'
weinland, austria, 2023������������������������������������������������ 7 / 14 / 48

red 
Pinot Noir, Division Wine Co. 'Un'
willamette valley, oregon, 2024��������������������������������������9 / 18 / 64
Nebbiolo, Sordo
langhe, piedmont, italy, 2023���������������������������������������� 7 / 14 / 48
Grenache-Syrah, Domaine de Beaurenard
cotes du rhone, france, 2025������������������������������������������ 9 / 17 / 56
Cabernet Sauvignon, Valravn
sonoma county, california, 2023������������������������������������9 / 18 / 64

Wine Flight�������������������������������������������������������������������������� 28
your choice of any four wines from the list above — 2oz each
Premier Wine Flight���������������������������������������������������������� 34
a rotating fixed selection of four wines off the shelves — 2oz each

Frozé�������������������������������� 15

Frozen Sangria�������������� 15
The Swirl������������������������ 15
Cappelletti Spritz ��������14

June Spritz ��������������������14

Mint Spritz ��������������������14

Ghia Spritz (n/a)����������12

🍷 FREE WEDNESDAY
WINE TASTINGS
Every Wednesday from 5–7PM. 
6/10 Chateau Fillon
6/17 Chalonnaise
6/24 Vinello

Raclizzies are 
back!
Saturday, June 13
Saturday, July 11

BY THE BOTTLE LIST



SNACKS BOARDS

COFFEE PASTRIES

House-Made Pickles����������������������������10

Lemon-Almond Hazelnuts������������������8 

House-Marinated Olives����������������������8

Anchovy Pintxo������������������������������������10
garlic rubbed toasted baguette, cultured butter, 
cantabrian anchovy & pickled fennel

Baba Ganoush & Feta������������������������12
roasted eggplant purée, feta, blistered tomatoes, 
toasted sesame, herb oil, & crostini

Burrata!��������������������������������������������������16
olive oil, pope’s salt, sliced baguette

Warm Brie����������������������������������������������16
with house-made strawberry orange jam 
Sandwich of the Day��������������������������12
» make it a lunch box! �������������������������������+10
includes a san pellegrino, bag of torres chips, 
and a sweet treat of your choice!
Caviar Service ������������������������������������125
1oz platinum osetra caviar, créme fraîche, 
torres chips

Butter & Radishes ���������������������������������12
cultured butter, fresh radishes, fleur de sel,
olive oil, & sliced baguette

Spicy Spreadable Salami ���������������������14
housemade n’duja served with giardiniera & 
sliced baguette

Cheese Board�������������������������������������������20
a seasonal selection of 3 cheeses served with fresh 
grapes, local honey, & sliced baguette

Cheese & Charcuterie Board�������������� 32
a seasonal selection of 3 cheeses and 3 cured 
meats served with fresh grapes, local honey, 
mustard, cornichons, & sliced baguette 

Charcuterie & Pickles���������������������������20
a seasonal selection of 3 cured meats served with 
house-made pickles, mustard, & sliced baguette

Conserva Board��������������������������������� MKT
choice of tinned seafood served with cornichons, 
grape tomatoes, cultured butter, lemon, & sliced 
baguette

Espresso ��������������������������������������������������3

Americano ����������������������������������������������3
Cortado ����������������������������������������������������4
Flat White ������������������������������������������������4
Cappuccino ��������������������������������������������4

Cold Brew ������������������������������������������������4 

Affogato ��������������������������������������������������8 

créme fraîche gelato

Hot Tea ����������������������������������������������������4
earl grey, oolong, jasmine, chamomile

» sub pistachio or oat milk���������������������������+1

Pasteis de Nata ���������������������������������������� 3
portuguese egg tart

Canele de Bordeaux�������������������������������� 3

caramelized crust, soft center, rum and vanilla

Chocolate-Orange Financier���������������� 3

almond cake with orange filling, vanilla ganache

Strawberry Rhubarb Tart���������������������� 8
strawberry almond cream, rhubarb compote, 
vanilla ganache, lime zest

Tarta de Queso �������������������������������������� 12

basque cheesecake with bitter orange marmalade

Chocolate Chip Cookie�������������������������� 4 

Oatmeal Cream Pie�������������������������������� 4


