
WINES BY THE GLASS COCKTAILS

EVENTS

3oz / 6oz / bottle

bubbles

Pinot Noir-Zweigelt,  June's Rosé, Brut Rosé
traisental, austria, nv����������������������������������������������� 8 / 16 / 29.99
Xarel-lo-Macabeu-Parellada, Albet i Noya, Brut 
penedes, spain, 2022���������������������������������������������������� 8 / 16 / 42

white

Grüner Veltiner, Loimer 'Lois'
niederösterreich, austria 2023���������������������������������������� 7 / 14 / 38
Sauvignon Blanc, Joseph Mellot
'sincirité' loire valley, france, 2023 �������������������������������� 8 / 16 / 42
Chardonnay, Domaine Perraud
mâcon-village, burgundy, france, 2023�������������������������� 8 / 16 / 42

rosé|orange

Carignan-Grenache Rosé, Rouge-Bleu 'Dentelle'
côtes-du-rhône, france, 2024���������������������������������������� 8 / 15 / 40
Grüner Veltliner, Volker Wein 'Orange Vibes'
weinland, austria, 2023������������������������������������������������ 7 / 14 / 38

red 
Schiava, Nals Margreid 'Galea'
alto-adige, italy, 2022���������������������������������������������������� 7 / 14 / 38 
Pinot Noir, Jean-Marie Reverdy
sancerre, france, 2022�������������������������������������������������� 8 / 16 / 42
Grenache-Mourvèdre, Saint Damien 'le Plan de Dieu'
côtes-du-rhône, france, 2023������������������������������������������ 9 / 17 / 46
Tempranillo, Ordonez 'Triton'
toro, spain, 2021���������������������������������������������������������� 8 / 15 / 40

Wine Flight�������������������������������������������������������������������������� 25
your choice of any four wines from the list above — 2oz each
Premier Wine Flight���������������������������������������������������������� 30
a rotating selection of four wines off the shelves — 2oz each

Americano����������������������10
Cappelletti Spritz ��������10

Ghia Spritz (NA)����������10

🍷 FREE WEDNESDAY
WINE TASTINGS
Every Wednesday from 5–7PM.
10/22 Billecart
10/29 Sorting Table
11/5 Serendipity
 
RACLETTE
IS BACK! 
Second Saturday of every month!

BY THE BOTTLE LIST



SNACKS BOARDS

COFFEE PASTRIES

House-Made Pickles������������������������������6

House-Marinated Olives����������������������6

Lemon-Almond Hazelnuts������������������8 

Anchovy Pintxo��������������������������������������8
garlic rubbed toasted baguette, cultured butter, 
cantabrian anchovy & pickled fennel

Baba Ganoush & Feta������������������������12
roasted eggplant purée, feta, blistered tomatoes, 
toasted sesame, herb oil, & crostini

Burrata!��������������������������������������������������16
olive oil, pope’s salt, sliced baguette

Warm Brie����������������������������������������������16
with seasonal preserves & sweet spanish tortas
Caviar Service �������������������������������� MKT
1oz caviar served with two bags torres chips, & 
housemade crème fraîche
Sandwich of the Day��������������������������12
» make it a lunch box! �������������������������������+10

Butter & Radishes ���������������������������������12
cultured butter, fresh radishes, fleur de sel,
olive oil, & sliced baguette

Spicy Spreadable Salami ���������������������14
housemade n’duja served with giardiniera & 
sliced baguette

Cheese Board�������������������������������������������20
a seasonal selection of 3 cheeses served with fresh 
grapes, local honey, & sliced baguette

Cheese & Charcuterie Board�������������� 32
a seasonal selection of 3 cheeses and 3 cured 
meats served with fresh grapes, local honey, 
mustard, cornichons, & sliced baguette 

Charcuterie & Pickles���������������������������20
a seasonal selection of 3 cured meats served with 
house-made pickles, mustard, & sliced baguette

Conserva Board��������������������������������� MKT
choice of tinned seafood served with cornichons, 
grape tomatoes, cultured butter, lemon, & sliced 
baguette

Espresso ��������������������������������������������������3

Americano ����������������������������������������������3
Cortado ����������������������������������������������������4
Flat White ������������������������������������������������4
Cappuccino ��������������������������������������������4

Cold Brew ������������������������������������������������4 

Hot Tea ����������������������������������������������������4
earl grey, oolong, jasmine, chamomile

Sub Pistachio or Oat Milk �������������+1

Pasteis de Nata ���������������������������������������� 3
portuguese egg tart

Chocolate Chip Cookie�������������������������� 4

Canelé de Bordeaux����������������������������� 2.5

vanilla rum custard with a caramelized crust 

Maple Pecan Opera ������������������������������ 10
feuilletine, jaconde cake, maplebuttercream 

Oatmeal Cream Pie�������������������������������� 4

Pear Tart ���������������������������������������������������� 6

Tarta de Queso �������������������������������������� 12
basque cheesecake with bitter orange marmalade


